
ランチプレート ￥1,880

鶏ガパオ(目玉焼き付) パッタイ

 トムヤンクン、ジャスミンライス
ソムタム ドリンクチョイス

免疫力アップランチ ￥1,980

ソムタム小 トムヤンクン
       ジャスミンライス

空心菜の炒め物 鶏のガパオ
ｱｲｽ烏龍茶 or ｱｲｽｼﾞｬｽﾐﾝ茶

ホアンヒンランチ ￥2,500

ソムタム 天使の海老のトムヤンクン
鶏の唐揚げ ジャスミンライス
グリーンカレー ｿﾌﾄｼｪﾙの卵ｶﾚｰ炒め
ドリンクチョイス 自家製ジェラート

ドリンク デザート追加
ランチセットのお客様限定

コーヒー 烏龍茶 ジャスミン茶 HOT/ICE
トロピカルドリンク小
タピオカのココナッツミルク

本日のジェラート(ｼﾝｸﾞﾙ) 各￥200

Premium Lunch

(税込価格)

(2名様より承ります)

1名様

1名様

(2名様より承ります)

1名様



Lunch
スペシャルランチ ￥1,480

日替わり炒め物(目玉焼き付)
   ｼﾞｬｽﾐﾝﾗｲｽ 春雨サラダ ｽｰﾌﾟ ﾃﾞｻﾞｰﾄ

お任せラーメンセット

A.日替わりラーメン ｼﾞｬｽﾐﾝﾗｲｽ 春雨サラダ ￥1,200

B.日替わりラーメン ｼﾞｬｽﾐﾝﾗｲｽ 生春巻 ﾃﾞｻﾞｰﾄ ￥1,480

お任せどんぶりセット

A.日替わり丼 チキンスープ 春雨サラダ ￥1,200

B.日替わり丼 トムヤンクン 生春巻 デザート ￥1,480

お任せカレーセット

A.日替わりカレー 生春巻 ｼﾞｬｽﾐﾝﾗｲｽ ¥1,200

B.日替わりカレー 揚げ物 ｼﾞｬｽﾐﾝﾗｲｽ 生春巻 ﾃﾞｻﾞｰﾄ ¥1,480

お任せパッタイセット

A.パッタイ チキンスープ 春雨サラダ ￥1,200

B.パッタイ トムヤンクン
生春巻 デザート ¥1,480

カオマンガイセット

A.カオマンガイ チキンスープ ￥1,200

B.カオマンガイ トムヤンクン
      春雨サラダ デザート ￥1,480

ドリンク デザート追加 ランチセットのお客様限定

コーヒー 烏龍茶 ジャスミン茶 HOT/ICE トロピカルドリンク小
タピオカのココナッツミルク／本日のジェラート(ｼﾝｸﾞﾙ)

各￥200 (税込価格）

スペシャルランチ

お任せパッタイセットA

カオマンガイセットB

繁忙時には一時間で退席をお願いする場合があります。ご協力お願い致します。



Dinner

アロイチャンコース ￥5,580

ソムタム トムヤンクン ジャスミンライス
ソフトシェルクラブの卵カレー炒め
天使の海老と春雨の蒸し物
牛肉のタイバジル炒め パッタイ小
本日のデザート

免疫力ＵＰディナー ￥4,980

ソムタム トムヤンクン 空心菜の炒め物
牛肉のタイバジル炒め 鶏肉のグリーンカレー
パッタイ小 ジャスミンライス 本日のデザート

タイスキ鍋セット ￥3,980

野菜盛り、鶏肉、海老、豚肉、牛肉
※追加 ライス or 麺 各￥１８０

(税込価格)

1名様

２名様から承ります。

1名様

２名様から承ります。

1名様

２名様から承ります。



Salad
青パパイヤのサラダ(ｿﾑﾀﾑ)
生春巻 ２本
春雨のｼｰﾌｰﾄﾞ ｻﾗﾀ
ママサラダﾞ
(ﾀｲﾗｰﾒﾝのｻﾗﾀﾞ)

Soup
トムヤンクン
チムチョム（タイのホルモン鍋）
天使の海老のトムヤンクン

鶏肉のココナッツスープ
朝採れ鮮魚のﾀｲﾊｰﾌﾞとﾚﾓﾝｽｰﾌﾟ

朝採れ鮮魚のタイ醤油スープ

Finger Foods
えびせんべい
揚げ春巻 ６Pcs 
タイハーブ餃子６Pcｓ
海老揚げ春巻６Pcs
海老すり身揚げ
揚げ物3種盛り
揚げ物5種盛り
タイ風オムレツ
鶏唐揚げ ５Pcs

￥６８０
￥９８０
￥９８０
￥８８０

￥１,１８０
￥１,４８０
￥１,９８０
￥８８０
￥７８０

(税込価格)

青パパイヤのサラダ

春雨の
ｼｰﾌｰﾄﾞサラダ

朝採れ鮮魚の
タイハーブとレモンスープ

トムヤンクン 天使の海老の
トムヤンクン

鶏肉の
ココナッツスープ

揚げ物3種盛り

海老せんべい

海老
すり身揚げ

タイ風
オムレツ

or           辛い

ママサラダ

￥１,２８０
￥１,２８０
￥１,２８０
￥１,２８０

￥１,２８０
￥１,２８０
￥１,５８０
￥１,３８０
￥１,９８０
￥１,９８０



(税込価格)

ソフトシェルクラブ
の卵カレー炒め

鶏肉のステーキ

パイナップル炒飯

鶏肉の
カシューナッツ炒め

牛肉のオイス
ターソース炒め

Main Dish

Fried Rice

空心菜の炒め物
豚トロのステーキ
鶏肉のステーキ
ｿﾌﾄｼｪﾙｸﾗﾌﾞの卵カレー炒め
ｿﾌﾄｼｪﾙｸﾗﾌﾞのにんにく炒め
鶏肉のカシューナッツ炒め
鶏肉のタイバジル炒め
牛肉のタイバジル炒め
牛肉のオイスターソース炒め

￥１,４８０
￥１,４８０
￥１,５８０
￥１,９８０
￥１,９８０
￥１,５８０
￥１,２８０
￥１,５８０
￥１,５８０

豚肉炒飯
パクチーと海老の炒飯
パイナップル炒飯

￥１,２８０
￥１,５８０
￥１,５８０

パクチーと
海老の炒飯

豚炒飯

Curry  and rice
鶏グリーンカレー
鶏マッサマンカレー
海老グリーンカレー
海老マッサマンカレー

鶏グリーンカレー

￥１,１８０
￥１,１８０
￥１,２８０
￥１,２８０

鶏マッサマンカレー

or           辛い

ライス付 ジャスミンライスＳ
ジャスミンライスＭ
ジャスミンライスＬ

＋￥３８０
＋￥５８０
＋￥６８０

ジャスミンライスＳ



(税込価格)

カオマンガイ
（蒸し鶏ご飯）

ジャスミンライス

Donburi & Noodle

Side
ジャスミンライス М
ジャスミンライス Ｌ

もち米
パクチー

￥５８０
￥６８０
￥６８０
￥５８０

Dessert
バナナの揚げ物
もち米とﾏﾝｺﾞｰのｺｺﾅｯﾂﾐﾙｸ浸し
ﾏﾝｺﾞとタピオカのココナッツミルク
ジェラート

マンゴ or  グアバ or タマリンド

￥７８０
￥８８０
￥７８０
各￥５８０

カオマンガイ（蒸し鶏ご飯）
ガパオ丼
パッタイ （タイ風焼きそば）
グリーンカレーラーメン
マッサマンカレーラーメン
トムヤムラーメン

￥１,３８０
￥１,３８０
￥１,３８０
￥１,３８０
￥１,３８０
￥１,３８０

パッタイ
(タイ風焼きそば)

トムヤムラーメン

もち米

ﾏﾝｺﾞｰとﾀﾋﾟｵｶの
ｺｺﾅｯﾂﾐﾙｸ

バナナの揚げ物

もち米とﾏﾝｺﾞｰの
ｺｺﾅｯﾂﾐﾙｸ浸し

or           辛い



プレート(生春巻２種、春雨サラダ、炒め物)、
トムヤムラーメン小   

ひとり飲みセット

¥2,200
(税込)

本日の炒め物

プレモルグラス or  酎ハイ or  ハイボールいずれか1杯  

(Tax-included price)

晩ごはん Dinner Time

Single drinker set

Plate(2kinds of Spring roll, Glass noodle salad, 
Today’s stir fry)  Tomyam ramen small

1glass of premium malts glass   or 
shochu highball  or 
highball



プレミアムモルツ
500ml
Premium Malts 500ml

シンハー
Singha

プレミアムモルツ
グラス
Premium Malts glass

¥800 ¥80０

¥500

ｼﾞﾑﾋﾞｰﾑ、ｺｰｸﾊｲﾎﾞｰﾙ
 Jim beam coke
 

ｼﾞﾝｼﾞｬｰﾊｲﾎﾞｰﾙ
 ginger
 

梅酒ソーダ(シングル)
Plum soda

タイウイスキー(メコン)
Thai whisky (mekhong)

サントリー角ハイボール
suntry kaku

各¥600

タイ米焼酎 Thai  芋焼酎 potato    
麦焼酎 barley

ソーダ割は¥110 UP      
 with soda  ¥110 UP 各¥580

ﾊﾞｰﾎﾞﾝﾀﾞﾌﾞﾙ 、 梅酒ﾀﾞﾌﾞﾙ
bourbon double  Plum wine  double

ﾀｲｳｲｽｷｰ(ﾒｺﾝ)ﾀﾞﾌﾞﾙ
Thai whisky (mekhong)
 double

ｻﾝﾄﾘｰ角ﾀﾞﾌﾞﾙ
suntry kaku double

ソーダ割は¥110 UP   with soda ¥110 UP

各¥780
レモン 、マンゴ、グアバ
Lemon    Mango    Guava

タイスイカ フレッシュパクチー
Thai water melon fresh coriander

グアバジェラートサワー
guava gelato

タマリンドジェラートサワー
tamarind gelato

ﾗﾑﾏﾝｺﾞｰﾗｯｼｰ
Rum Mango

ﾗﾑｸﾞｱﾊﾞﾗｯｼｰ
Rum Guava

ﾊﾟｸﾁｰﾓﾋｰﾄ
coriander mojito

各¥780

各¥680

各¥580

グラス 赤 白
Glass     red    white

※ボトルワインはワインリスト
をご覧下さい。

各¥480

Beer List ビール

High ball ハイボール Shochu 焼酎

Sprits スピリッツ

Sour chuhai サワー

Cocktail カクテル

Wine ワイン

Alcohol Drink menu

¥650

¥680



各¥6８０

各¥580

¥380

各¥380

各¥480

各¥580

ﾏﾝｺﾞﾗｯｼｰ

Soft Drink menu

¥550

各¥380

¥180

ﾀｲｽｲｶｽﾑｰｼﾞｰ

Hot or ice



丹波鶏 Tamba chicken 朝引き鶏を使用

ﾀｲﾊﾞｼﾞﾙ炒め(ｶﾞﾊﾟｵ)
      Stir fried Tamba chicken with Thai basil
 

ﾀｲ風ｽﾃｰｷ(ｶﾞｲﾔｰﾝ)
      Tamba chicken steak Thai style
 

蒸し鶏ご飯(ｶｵﾏﾝｶﾞｲ)
       Steamed Tamba chicken with chicken rice
 

三田黒毛和牛 Sanda Kuroge wagyu  A4等級以上 識別番号あり

ｸﾞﾘｰﾝｶﾚｰﾗｲｽ
        Green curry
 

ﾏｯｻﾏﾝｶﾚｰﾗｲｽ
        Matsaman curry
 

朝獲れ鮮魚 Steamed fish caught in the morning
(店舗によって対応出来ない場合があります)              瞬間冷凍で鮮度を保持

レモン風味
       Thai herb and lemon soup 
       

タイ醤油風味
       Thai soy sauce soup  

Fresh & Excellent menu

￥1,980

￥1,980

￥1,980

 
￥2,980
 

￥2,980

 
￥1,980

￥1,980

(税込価格)

新鮮な特別メニュー

★印はふるさと納税返礼品の採用メニューです。



¥9,980

Platinum Course

天使の海老のソムタム
      Green papaya salad with Tenshi prawn
 

天使の海老のトムヤンクン
      Tom yam kun with Tenshi prawn
 

丹波鶏のステーキ
       Tamba chicken steak Thai style
 

 

黒毛和牛のガパオ
       Stir fried Kuroge beef with Thai basil

  

朝どれ鮮魚 ﾚﾓﾝ風味またはﾀｲ醤油風味
        Steamed fish caught in the morning
           Thai herb and lemon soup  or  Thai soy sauce soup
  

丹波鶏のカオマンガイ
      Steamed Tamba chicken with chicken rice 
     

特製自家製ジェラート
       Special homemade gelato 

(2名様より承ります)
1名様

天使の海老

世界最高品質「クオリサード」の称号を
受けた唯一の海老で、天国に一番近い島
ニューカレドニアで天然に近い環境で
養殖されています。
高度な品質管理、衛生管理をされた安全
な海で育てられ添加物は一切使用されて
いません。
海老の旨味と甘みがぎゅっとつまってい
ます。

丹波鶏
朝引きの丹波鶏は柔らかくジューシーで、
とても上質な味わいです。
（神戸市ふるさと納税返礼品に採用され、
ご好評いただいています。）

税込価格

プラチナムコース



青ﾊﾟﾊﾟｲﾔｻﾗﾀﾞ（ｿﾑﾀﾑ）
Green papaya salad

ﾎﾟﾙﾁｰﾆ茸のｺｺﾅｯﾂｽｰﾌﾟ
Coconuts soup

豆腐と蒟蒻のｶﾞﾊﾟｵ
Stir fried tofu and konjac with Gapao

京麩のﾀｲ風ｽﾃｰｷ
Thai style wheat gluten steak 

ﾍﾞｼﾞﾀﾘｱﾝ ﾊﾟｯﾀｲ
Pad Thai

ﾍﾞｼﾞﾀﾘｱﾝ ｸﾞﾘｰﾝｶﾚｰﾗｲｽ
Green curry and rice

ﾍﾞｼﾞﾀﾘｱﾝ ｼﾞｪﾗｰﾄ
Vegetarian gelato

(税込価格)

Vegetarian Course
¥4,980

ベジタリアンコース

(2名様より承ります) 1名様
税込価格

こんにゃく



ﾍﾞｼﾞﾀﾘｱﾝ ｿﾑﾀﾑ
Green papaya salad

ﾍﾞｼﾞﾀﾘｱﾝ 生春巻
Fresh spring rolls

ﾍﾞｼﾞﾀﾘｱﾝ ｺｺﾅｯﾂｽｰﾌﾟ
Coconuts soup

ﾍﾞｼﾞﾀﾘｱﾝ ｸﾞﾘｰﾝｶﾚｰﾗｲｽ
Green curry and rice

ﾍﾞｼﾞﾀﾘｱﾝ ﾊﾟｯﾀｲ
Pad Thai

ﾍﾞｼﾞﾀﾘｱﾝ 京麩のﾀｲ風ｽﾃｰｷ
Thai style wheat gluten steak 

(税込価格)

Vegetarian menu

¥1,280

¥1,280

¥1,280

¥1,280

¥1,280

¥1,280

店舗によって対応出来ない場合があります。

ベジタリアンメニュー



Lunch

Special Lunch                          ¥1,480
 

Daily stir fly . Jasmine rice . Spicy crystal noodle , Soup , Dessert       

Ramen set
 

A. Daily ramen     Jasmine rice    Spicy crystal noodle
 
   B. Daily ramen  Jasmine rice Spring rolls Dessert
 

Donburi set 
 

A. Daily donburi   Chicken soup   Spicy crystal noodle
  
   B. Dailly donburi Tom yam kung Spring rolls dessert

Curry set    
    

A. Daily curry  Jasmine rice  Spicy crystal noodle
   
   B. Daily curry  Spicy crystal noodle Jasmine rice
      Spring rolls Dessert
 

Pad Thai set

   A. Pad Thai  Chicken soup Spicy crystal noodle
   
   B. Pad Thai  Tom yam kung Spring rolls Dessert
 

Boiled chicken rice set  
   
   A. Boiled chicken rice Thai style  Chicken soup
     
   B. Boiled chicken rice Thai style Tom yam kung
       Spicy crystal noodle Dessert
 

Option drink  dessert Lunch set customers only

Coffee     Oolong tea  Jasmine tea HOT/ICE ,  

    Tropical drink S
Tapioca coconuts milk ／ Today’s homemade gelato

each ￥200

                                                                      (Tax-included price)

¥1,200
 
   ¥1,480

¥1,200
 
   ¥1,480

¥1,200
 
   ¥1,480

¥1,200
 
   ¥1,480

¥1,200
 
   ¥1,480



Lunch Plate                              ¥1,880
 
           Stir fried chicken with Thai basil  Pad Thai
           Tom yam kung Jasmine rice
           Green papaya salad 
           Drink choice 

Immunity increase Lunch ¥1,980
 

Green papaya salad (S) 

           Tom yam kung Jasmine rice
Stir fried water spinach 

           Stir-fried chicken with Thai basil 
Ice Oolong tea or Ice Jasmine tea

Hua Hin Lunch ￥2,500
 

Green papaya salad

           Tom yam kung with prawn
Fried Chicken    Jasmine rice Green curry   

           Stir fried soft shell crab with egg curry
           Drink choice    Today’s Gelato

        Option drink  dessert    
          Lunch set customers only

Coffee     Oolong tea  Jasmine tea HOT/ICE

         Tropical drink S
Tapioca coconuts milk 

        Today’s homemade gelato
each ￥200

Lunch

(Tax-included price)

We accept from 2 people.

We accept from 2 people.

One person

One person

One person



Dinner
 Aroi jang course ￥5,580

 

      Green papaya salad
 Tom yam kung 
Stir fried softshell crab with egg curry
Steamed prawn with crystal noodle

      Stir-fried Beef with Thai basil
Matsaman curry or Green curry
Pad Thai  small

      Jasmine rice
Today`s dessert

 Immunity increase dinner ￥4,980

   

Green papaya salad

Tom yam kung
Stir fried water spinach
Stir fried beef with Thai basil

   Chicken with green curry
Pad Thai (S)
Jasmine rice

Today’s dessert

One person

We accept from 2 people.

We accept from 2 people.

One person

(Tax-included price)

Fresh vegetables, Chicken, Shrimp, Pork, Beef, 
※ additional order : 
     Jasmine rice or Noodle 180 yen per dish

Thai-style Hotpot                 ¥3,980
One person

We accept from 2 people.



Salad
Green papaya salad (somtam)
2 fresh spring rolls
Seafood glass noodles salad
Mama salad (Thai ramen salad)

Soup
Tom yam kung
Thai style hormone pot
Tom yam kung with prawn

Chicken coconuts soup
Thai herb and lemon soup with
 fresh caught in the morning

Thai soy sauce soup with fresh
 caught in the morning

Finger Foods

Shrimp rice cracker
Fried spring rolls 6pcs
Thai herb dumpling 6pcs 
Shrimp fried spring rolls 6pcs
Deep fried shrimp cakes
3 kind of fried foods
5 kind of fried foods
Thai style omelet
Fried chicken 5pcs

￥１,２８０
￥１,２８０
￥１,２８０
￥１,２８０

￥１,２８０
￥１,２８０
￥１,５８０
￥１,３８０
￥１,９８０

￥１,９８０

￥６８０
￥９８０
￥９８０
￥８８０

￥１,１８０
￥１,４８０
￥１,９８０
￥８８０
￥７８０

(Tax included)

Green papaya salad
somtam

Glass noodles 
with seafood 

Thai herb and lemon soup 
 with fresh caught in the morning

Tom yam kung

Tom yam kung 
with prawn

Chicken
 coconuts soup

3 kind of fried foods

Shrimp rice cracker

Deep fried 
shrimp cakes

Thai style 
omelet

or           Spicy

Mama Salad



Stir fried soft shell 
crab in curry powder

Grilled Chicken

Pineapple fried rice
  curry flavor

Stir fried chicken
 with cashew nuts

Stir fried beef with 
oyster sauce

Main Dish

Fried Rice

Stir fried water spinach
Grilled pork
Grilled chicken
Stir fried soft shell crab in curry powder

Stir fried soft shell crab with garlic
Stir fried chicken with cashew nuts
Stir fried chicken with Thai basil
Stir fried beef with Thai basil
Stir fried beef with oyster sauce

￥１,４８０
￥１,４８０
￥１,５８０
￥１,９８０
￥１,９８０
￥１,５８０
￥１,２８０
￥１,５８０
￥１,５８０

Pork fried rice
Shrimp fried rice with coriander
Pineapple fried rice curry flavor

￥１,２８０
￥１,５８０
￥１,５８０

Shrimp fried rice 
with   coriander

Pork fried rice

Curry rice
Chicken green curry
Chicken matsaman curry
Shrimp green curry 
Shrimp matsaman curry 

Chicken green Curry 

￥１,１８０
￥１,１８０
￥１,２８０
￥１,２８０

Chicken matsaman Curry 

or           Spicy

(Tax included)

Jasmine rice S
Jasmine rice M
Jasmine rice L

+￥３８０
+￥５８０
+￥６８０



Boiled chicken rice with Thai 
style（khao man gai）

Jasmine ride

Donburi & Noodle

Side
Jasmine rice M
Jasmine rice Ｌ

Sticky rice
Coriander

￥５８０
￥６８０
￥６８０
￥５８０

Dessert
Deep fried fritter banana
Sticky rice and mango in coconuts milk
Tapioca and mango in coconuts milk
Gelato

Mango or  Guava or   Tamarind

￥７８０
￥８８０
￥７８０
各￥５８０

Boiled chicken rice with Thai style
Stir fried Thai-basil with rice

Thai style stir fried noodle(pad Thai）

Green curry ramen
Matsaman curry ramen
Tom yam ramen

￥１,３８０
￥１,３８０
￥１,３８０

￥１,３８０
￥１,３８０
￥１,３８０

Thai style stir fried noodle
(Pad Thai)

Tom yam ramen

Sticky 
rice

Tapioca and mango
In coconuts milk

Deep fried fritter banana

Sticky rice and mango 
in coconuts milk

or           Spicy

(Tax included)
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